


PERNOD RICARD HUNGARY
Koktél torténete 1.

W,
)ll\'\"

Pernod Ricard
Créatecers de comivialité

i.e. sok évvel: Az alkohol

megjelenése
U g

Az alkoholos italok készitése és
fogyasztasa egyidds az
emberiséggel, mar a kékorszaki
ember  edényeib6l  tudtak
alkoholmaradvanyokat

kimutatni. Az alkohol sz6 maga
az arab ,al-kuhl” kifejezésbdl
szarmazik, és eredetileg a
szemfestésre hasznalt szines
port jelentette, ahol a por
finomsagara, finomitaséara vald
utalds miatt valt az alkoholnal
is haszndlatos. Az iszlam altali
tiltasaig (VII. szézad) a Kozel-

Kelet akkori népei is
fogyasztottak alkoholt, s6t a
borfogyasztasnak,

borkultirdnak magas szintje
alakult ki és volt altalanos. De
ismerték és dokumentdltdk a
leparlas technikajat is (pl. al-

Kindi arab tudds), de a
desztillalt  alkohol még a
parfimok, illatszerek

gyartasaban kapott szerepet.

6500 éve: Az
erjesztett italok

Az erjedés,

erjesztés egy

természetes folyamat
(magatdl is végbemegy), mig
a lepérlashoz emberi
beavatkozas (leparld
készulék) kell, ezért alakult ki
a vildgon mindenhol
els6ként a helyi
mez&gazdasagi  alapanyag
erjesztett ital céljara vald
felhaszndlasa. Az eurdpai
borkultira jelenleg feltart
legrégibb emléke

Orményorszédgban van, az
Areni hegyekben 6500 éves
boraszat maradvanyait
taldltdk meg. De éppugy Gsi
eredet(i a sor (gabondbdl), a

japan szaké (rizsbdl), a
mexikoi pulque (erjesztett

agavelé) vagy az indiai toddy
(a palmafa begy(ijott,
erjesztett nedve)

i.sz. 1000: A
lepdrolt italok

modszerét

A leparlas
szerzetesek, kolostorok ismerték, és
Grizték, mint féltve &rzott titkot
(gyogyszerek, esszenciak készitésére
alkalmaztak), de a kozépkorban a

sokaig

lepédrolt alkohol fogyasztasi és
élvezeti cikké kezdett vélni. Az 1100-
as években a salerndi egyetemen
dokumentaltak a leparlast (aqua
ardens-nek, égé viznek nevezték). A

whisky els6 irdsos  emlitése
Skocidban 1494-b6l (egy gabonat
whisky gyartasdhoz oklevél),

irorszagban 1405-bé| (egy klanvezér
haldla whisky fogyasztasa kapcsén)
szarmazik, mig Lengyelorszégban a
vodkat 1405-bSl  szarmaztatjak
(,Akta Grodzkie” okiratban irtak le
el@szor), akkor még ,aqua vitae’-
nek az élet vizének nevezve (pl. Gsi
kelta nyelven ,uisge-beatha”)

1500-1600: Kialakulnak a fébb
italfajtak

A leparlast Eurépaban az 1400-as években
kezdték italok gyartasara haszndlni, a
nevek gyakran az indulé ,,aqua vitae” (élet
vize) elnevezésre utalnak (uisge-beatha
- whisky; francia eau-de-vie; vodka =
vizecske) vagy a gyartasi modra utalnak
(égetett bor = ,brandwijn” - brandy:
holland hajésok hoztdk a leparlas
tudomanyat Franciaorszagba.

A bordka latin  neve (Juniperus)
alapjan elnevezik a gint, ami a holland
jenever/genever-bél gyorsan angol
nemzeti italld valik (bédr a gin feltalaldsat
az olaszok is magukénak valljdk a
szerzetesek alkohol-lepdrlo tevékenysége
alapjan!).

Amerika meghdditasaval és a leparlasi
technika elterjesztésével megsziletett a
rum, a tequila.

A leparlds a Tavol-Keletre is eljutott, ahol
mar nem csak rizs-bort (pl. szakét), hanem
rizs-szeszt (Japanban szocsu-t Shaochi-t) is
kezdtek késziteni.

1650: A punch —1:2:3:4
az elsé , koktél”

Valészin(ileg Indidban alakult ki, az
eurdpai hajosok, kereskedék a bor
és sor helyettesitGjeként
fogyasztottak, és a Brit Kelet-Indiai
Tarsasdg mutatta be Anglidban.
Nevét a hindu ,pafi¢” (6t) szébol
szarmaztatjdk, ami az ottani
OsszetevGire utal: alkohol, cukor,
citrom, viz és izesitd fliszerek).
Jamaica 1655-6s elfoglaldsaval, és
a rum alapanyagként vald
hasznalatdval az angol punch
recept is kialakult, még kis
versikébe is foglaltdk: "One of
Sour, Two of Sweet, Three of
Strong, Four of Weak, (vagyis 1
rész savanyu, 2 rész édes, 3 rész
erds, 4 rész gyenge), amivel az elsé
kevert  ital  recepturdjat s
megadtdk: 1 rész citromlé, 2 rész
cukor, 3 rész rum, 4 rész viz.

1740: A grog —rum,
viz, citrom

Forras: threeofstrong.com
Eredete a ,rum ration”, a brit Kiralyi

Haditengerészet (Royal Navy) altal
alkalmazott rum fejadag, mas széval
a ,tot”, melyet 1970-ben (egészen
pontosan  1970. julius  31-én)
sziintettek meg. A napot ,Black Tot
Day”-nek (a rum fejadag fekete
napjanak) nevezik, és a dontés a
legénység  korében nem  volt
népszer(G!

A fejadagot Edward  Verdon
admirdlis  kezdte alkalmazni a
hajéjan 1740-ben, akkor még fél
birodalmi pint (1 pint = 5,68dl)
mennyiségben  (késébb  tobbszor
csokkent!). Tehdat majdnem 3 dl
rumot kapott minden tengerész
naponta (rdadasul 57%-osat!). Ez is
mar ,leszabalyozasa” volt az addig
hajonként eltér6 mértékben és
maddon alkalmazott gyakorlatnak!

A rumot 1:4 aranyban vizzel
higitottak, délben és este osztottak,
majd a skorbut ellen
citromlét/limelét is adtak hozza...és
kialakult a grog! (Verdon admirdlist
hivtdk Old Grog-nak, a mindig viselt
’grosgrain’ bordazott (kord) mintaju
selyem kabatja miatt)
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1750: A ,gin craze”
Anglidban

A ,gin Grilet”
kulturalt alkoholfogyasztast,
hanem ellenkezéleg, a
mértéktelen vedelést jelentette,
amit  késébb  torvényekkel
fékeztek meg, és inditottdk el a
min@ségi gin 1800-as évekbeli
kialakulasat.

De vissza az 6rilt idGkre: nézzik
csak mit csindl ez az asszony a
fentl képen!?

épp nem a

William
Hogart: Gin
Lane c. képe
1751-bél.
Lathat6 a Tate

% Gallery-ben

1800: a sling

A sling (nevét a német

,schlingen” - nyelni,
nyelet szébdl
szarmaztatjak) nem volt
mds mint a tdlban
szervirozott punch
egyszemélyes, pohdrnyi

valtozata. Itt is tartva az
1 savanyd, 2 édes, 3
erfs, 4 gyenge

ara nyOkat' A Singapore Sling mai
receptje is meg6rizte
az izek harmoniajat
3clGin

1.5 cl Cherry liqueur
0.75 cl Cointreau
0.75 cl Bénédictine
1cl Grenadine

12 cl Pineapple juice
1.5cl Lime juice
1dash Angostura

1806: A ,,cocktail” elsé
meghatarozasa

g

ﬂialamn, :

)Ku 18, 1806.

Tuesday,

g
st can explein, 1 ihall not hﬁwgp
. unofity of my inquifitive cor.
4 tail, then,is ..,amg..,, e,
fed of fpirits of any 257 g

‘umamﬁuf:ﬁhrx}: O
A cocktail sz6 eredete nem bizonyitott,
de els6 definidldasa a Columbian
Repository New York-i Ujsagban tortént
1806 majus 13-an, amikor a szerkeszt6
egy olvaséi levélre valaszul
elmagyarazta, hogy a "koktél barmilyen
szeszes ital, cukor, viz és bitterek”
elegye, a 'bittered sling’ (igazolando,
hogy a sling akkorra mar elterjedt
italfogyasztasi mod volt) vulgéris neve”

Az 1850-es évekre dltaldnossd valt az

italok likérokkel, abszinttel, bitterekkel
torténd izesitése, nem utolsdsorban

azért, mert az alap italok (whiskey, gin,
brandy) nem mindig voltak kiemelkedd
minGségliek (pl. a whiskey érlelése is
gyerekcipében jart), igy hozzaadott
izekkel tették Sket kellemesebbé. Az Old
Fashioned-tipus (alapital, cukor, bitter)
lehetett az els6 koktélprébalkozasok
egyike.

Vo V.

REPOSITORY.

1820: James Burrough
Beefeater gin

1820-ban az els6k  kozott
alapitott egy londoni patikus,

James Burrough gin-leparlét, és
a gyogyszer-szakmabdl atvett
tapasztalataval kivald minGséget

tudott produkdlni. Az ilyen
masodleparlasu, utdlagos
izesités és  édesités nélkili
ginekbdl nétt ki a mara

torvénybe iktatott "London (dry)
gin" tipus. A "dry" (mint szédraz)
az italokndl arra utal, hogy nincs
benne hozzdadott cukor.
Burrough eredeti Ustje még
mindig mikodik: ezen készil a
Beefeater Burrough’s Reserve,
tolgyfahordds érlelést is kapd
"sipping gin".

A Beefeater
gin méra a
dokumental-
tan legtobb
dijat begy(ijté
gin-marka lett.

1824-30: A cocktail-bitterek megjelenése

Erdekes sztorija van az Angostura
tulméretezett cimkéjének: allitdlag
az alapitd leszarmazottai, két Siegert
testvér hozta igy Ossze: egy
kidllitasra késziilve akartak
megujitani a csomagoldst, ahol
egyikiik a palackot, masikuk a
cimkét tervezte és gydrtatta.
Elméretezték a dolgot, de a hatérid6
miatt mar nem volt id6 korrigalni.
igy vettek részt a kiallitison, és
utdna igy is maradt, és valt a marka
szimbolumava.

-
s
=

Angostura

Venezueldban, Angostura varosban (jelenleg Ciudad Bolivarnak hivjak) hozta
létre 1824-ben a német Johann Gottlieb Benjamin Siegert, aki orvosként
szolgalt Simdn Bolivar hadseregében. A nevét a varosrdl kapta, és éllitdlag
semmi kdze az angostura kéreghez (ami szintén Dél-Amerikaban honos,
gyogydszatban haszndlt, rdaddsul ize keserd, de ugy tartjak, az Angostura bitter
nem tartalmazza), amivel gyakran 6sszekeverik a név eredetét. A recept titkos,
elemz&i a tarnicsot (ennek keser(i gyokerét), a fahéjat, a szegfliszeget
azonositjak benne. Mindenesetre karakteresen keserd, fliszeres. Mar 1873-ban
dijat nyert a bécsi Vilagkiallitdson (ezért van a cimkén a Ferenc Jézsef portré),
népszerlisége az USA-ban, a fellendil6 koktélkultura kovetkeztében teljesedett
ki. Elengedhetetlen 6sszetevSje a Manhattan koktélnak. 44.7% alkoholfokkal
palackozzdk.

Peychaud's

1830-ban Antoine Amédée Peychaud, egy Haitir6l szarmazo, New Orleansban
letelepedd gydgyszerész alkotta meg. izvildga enyhébb, édesebb,
gyumolcsdsebb, mint az Angostura. Szintén a térnicsot tartjdk az alapjanak,
amihez érezhetd anizsossag és menta tarsul. A francids kulturdju New Orleans
hivatalos koktéljanak mondott Sazerac meghatarozé 6sszetevéje.
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1830: Coffey still, az
oszlopleparlé
ANALYZER

RECTIFIER

-'ROMV -11[1
GER ,][l__

Nl

1832-ben egy ir korabbi vamtiszt talalta
fel és szabadalmaztatta. Lagyabb izvilagy,
konnyedebb, illatosabb parlatot desztillal,
mint a hagyomanyos rézust (pot still),
altaldban magasabb szeszfokra. A grain
whisky-k leparlasaban, vodkandl valt
altalanossa, de hasznaljak mas
italfajtaknal is.

1850: A jég hasznalata és a jégkészités
Frederic Tudor, a ,,jégkiraly”

il '
Az 1800-as évek elején a jeget mar h(itésre széles kérben
hasznaltdk, de italokba még ritkan tették kozvetlenul
(mert nem voltak tisztdk!). A jeget északon, édesvizi tavak
jegébdl vagtak, flirészpor és szalma hasznalataval
szigetelték, vermekben taroltak, de képesek voltak
hajokon az USA-bdl a karibi szigetekre, sét Indidba is
szallitani. 1933-ban a legnagyobb szallitd, Frederic Tudor
180 tonnas jégszallitmanya 26.000 km megtétele utan 100
tonna jéggel érkezett meg Calcutta-ba. Tudor az
elkovetkezd években tébb, mint 200.000 dollart keresett
csak az indiai jégszallitasokkal (ma ez tobb tiz millid!)

Az 1850-es években jégkészit6 gépekre is tobb
szabadalmat jegyeztek be, viszont a mesterséges
jégkészités elterjedését épp a tavakrol vagott, természetes
jéggel keresked6 nagyvallalkozdk akadalyoztak.

Megjelentek azért
jéggépek, de igazi
attorést joval
kés6bb, 1920-as
években a freon gaz
kifejlesztésével
értek el.

Addig féképp a
kilonb6z6 jegek
tiszta részét (pl.
,shaved ice”)
hasznaltak
italokhoz.

1862: az els6 koktélkdnyv —
Jerry Thomas

THE

BAR-TENDERS GUIDE,

PLAIN AND FANCY DRINKS,

CONTAINING OLEAR AND RELIABLE DIRECTIONS FOR MIXING ALL THE BEVERAGES
USED IN TUE UNITED STATFS, TOGETUER WITUL TIE MOST POPULAR.
'BRITISI, FRENON, GERMAN, ITALIAN, EUSSIAN, AND SPANISH
RECIPES, EMBEACING PUNCILES, JULEPS, CORALEES,
KTC., BTG, ETC., IN ENDLESS VARIETY.

BY JERRY THOMAS,

Formerly principal Bar-teader at the Metropolitan Hotal, New York, aad the Planter's House, St Loal

Bar-Tender's Guide: How to Mix Drinks or
The Bon-Vivant's Companion - lJerry
Thomas, a "Professor", tobb amerikai
nagyvaros hotelbarjaiban és saloon-jaiban
volt gyakorld bartender, majd 1862-ben
megirta a vildg elsé koktélkonyvét, ami
recepteket és készitési eljarasokat irt le. A
koktélok f6képp az eddigra kialakult
punch-okat, tej és tojas alapu egg-nogg-
okat, flip-eket, citromlével és koktél
bitterekkel készitett sour-okat, a whisky
toddy-t és hasonld forréitalokat irja le. Az
els6 kiadasban az Old Fashioned még
nem, de a Mint Julep mar szerepelt.
Korlatozott elterjedtsége miatt néhany
koktélnal emliti a szédat (akkor Seltzer-
nek is hivtak), és az italba teendd tiszta
jeget (a befagyott tavakrol vagott jeget
hiitésre mar igen, de italba téve még nem
nagyon hasznaltak). Az 1800-as években
még tobb kiadasban frissitették és
bévitették.

1870: Jerry Thomas — a Blue Blazer

Blue Blazer
Jerry Thomas tekinthet6 az elsé
"flair" bartendernek is. A San
Francisco-i El Dorado gambling
(szerencsjaték) szalonban kitalalt,
latvanyosan ldngold Blue Blazer
koktéljat igy készitette: tégy egy
"wine-glass" Scotch whisky-t egy
flles fémedénybe ("mug"), kis adag
forré vizet egy masikba, gyujtsd
meg a whisky-t, és keverd 6ssze a
vizzel Ggy, hogy magasrdl a langold
folyadékot csurgatod az edények
kozott. 4-5 atontés utan izesitsd
egy  tedskanal cukorral és
citromhéjjal, majd szolgdld fel
whiskys pohdrban ("tumbler"). A
Professor kiemelked6 fizetésként
heti 100 dollart is megkeresett,
amennyit még az Egyesilt Allamok
alelnoke sem, jegyzik fel réla.

Forras: Western Living Magazine



Koktél torténete 4.

2,
3

W
A >

Cam
Pernod Ricard

Créatectrs de comivialité

1881: A szifon feltalalasaval
elterjed a széda

készitésének
madjat Joseph Priestley fedezte fel

A szénsavas viz

1767-ben, amikor az erjedd (igy
CO2-t termel8) sor tartdlya folé
edényben vizet tett, és a pezsgé
leveg6t, vagyis a széndioxidot ezen
keresztiil vezette el. 1772-ben errél
tanulmanyt irt, de a hétkdznapi
gyakorlatba, megfelel6  eszkdz
hidnyaban, 1881-t6l ment at, mikor
Thomas Henry, angol patikus
feltaldlta a megfelel6 eszkozt,
tulajdonképp a szifon &sét. Ezutan
véltotta fel az italok higitasdra,
keverésére a széda az addig
hasznalt egyszer( vizet.

1880-90: A filoxéra —
brandy = whisky

Az  Amerikdbdl

behurcolt
sz6l6gyokértetld kipusztitotta

az eurdpai sz6ldket, igy a
brandy-nek is alapul szolgdld
bortermelés sulyosan
visszaesett. Ez esélyt adott a
Scotch Whisky-nek, hogy az

addig uriemberek italdnak
szamité brandy és cognac
helyére [épjen.
A brit katonatisztek s

lecserélték a ,B&S-t” masik
italra: az ,S&S”-re (brandy és
szodardl attértek a Scotch és
szodara)

1800-as évek: A gin-tonic
kialakul Indidban

A malaria elleni keserl kinint
kezdték el vizzel higitva, majd
gint hozzdadva bevenni. Kerilt
bele lime és cukor, viz helyett
szoda: megsziletett a gin-tonic!

Churchill nem viccelt: ,A gin-
tonic tobb angol életét és eszét
mentette meg, mint a Birodalom

Osszes orvosa” — mert igy
lehetett az angol katonakat
ravenni, hogy rendszeresen

bevegyék a kinint!

.l? vﬁf-

oc ors
mt e Empire. 99

Winston Churchill

1881-1900: Feltaldljak a kolat és megsziletik a Cuba Libre

egy novényi
aminek elsé valtozata
gyogyszertarakban volt kaphato, és az alkotd allitasa (s6t, reklamja!) szerint
j6 volt az emésztési zavarokra, elmulasztotta a fejfajast és gyogyitotta az
impotencidt. A szénsav-gépek elterjedésével a gyodgyszertarakban szddat
nyomhattak hozza, majd 1894-ben megjelent a palackozott valtozat. Mas
koldk is piacra léptek (pl. 1893-ban a Pepsi, akkor Brad's Drink néven).

John Pemberton, leszerelt katonatiszt kezdett kisérletezni
alapanyagokon alapuld gydgyszernek szant itallal,

A Cuba Libre (Szabad Kuba) volt a csatakialtdsa a harcolé kubaiaknak az 1898-
as spanyol-amerikai haboru alatt, ami végil Kuba fliggetlenné valdsaval ért
véget. Az ital kezdetleges formdban korabban is létezhetett (rum, barna
cukor, viz), de igazan népszer(ivé az amerikai kéla Kubaba valé importalasa
utan valt, amikor a végs6 recept is kialakult: rum, kdla, lime. A kubai
népszerliséget kovette a Cuba Libre elterjedése az USA-ban, majd a vilag
tobbi részén.
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1914: Betiltjak az abszintot VIVE VIVE 1920-33: Az USA szesztilalma / speakeasy barok 1930: The Savoy Coctail Book -
1A LE
DIFFERENCE! /B  PERNOD! - Harry Craddock B B
1920-33 kozott volt érvényben a
szesztilalom, de vart gazdasagi és Sa(zhgy

egészségligyi hatasai  helyett a
feketekereskedelem és a b(in6zés
lendilt fel (pl. Al Capone Chicago-
ban: késGbbi perében elhangzott,
hogy 1 karton/12 palack whiskey-t

Cocktail
Book

Az eredetileg fehér tirém tartalmd ital (nem lik6r, mert nem tartalmaz ) , i N
cukrot) valamikor a leparlas elterjedésének koraban keletkezett az 7$-ért vett és 755-ért adott, tobb
1400-as években, de nevét el8szér csak egy 1769-es neuchateli | : mint 10x-es haszonnal), igy végil az
Ujsagban irtak le, melyben Suzanne-Margerite Henriod a sajat ) ‘ ' altalanos tilalmat feloldottdk.

készitményét ,Bon Extrait d'Absinthe” néven hirdette. Ebbél a A tiltds hatasara illegélis barok un. "speakeasy"-k alakultak,

vdllalkozasbdl alakult a Maison Pernod Fils, és a Pernod abszintmarka s s - . (e s
valt a legnépszer(ibbé egészen az abszint 1914-es franciaorszagi amelyek alcazasként mlkodtetett hotelek, Gzletek hatsé

b'eti|ta'sa'ig, A'blet”tést a fehér ﬁr&njnek (bebizoqyos9dott, hogy szobaiban, pincéibeg Ifinélték az italokat a fogyasztéknak. Hires 1930- ban a londonl Savoy Hotel adta ki koktélkbnyvét, a
tévesen!) tanusitott hallucinogén hatas okozta, pedig hat csak arrél  hely volt a ma is m(ikod6 21 Club, amely a 21 W 52nd St, New The Savoy Cocktail Book-ot, amiben 750 koktélreceptet
‘gj,llt :Z,é' : o8y az(1§00-as évfk,,e'ejé”’ aflzm,be,r,e.z k_e,mé;”ye” tpila;'tlfk’ York cim alatt nyilt meg 1930-ben, tehat a 21. hazszdmrdl kapta  ir le Harry Craddock, a hotelben méig mdksds American
elutan 5 orara (,heure verte”, azaz ,zold ora” ldejere) megteltek a P . e . .. . P et g Bar bartendere. A koktélokat tipusaik és készitési
kavéhazak, és a vendégek kirendelték a "zold tindéreket" (az a nevet. A pincéi viszont Gssze voltak kotve alcazott atjarokkal a médjaik szerint kategorizélja: Soursf) Toddies, Filps, Egg
abszintot "fée verte"-nek az ital zbldes szine miatt nevezték). szomszéd pincékkel, igy az italok szallitdsat és raktarozasat pl. a Noggs, Tom Collins, Slings, Highballs, Fizzes, Coolers,
Klasszikus fogyasztdsa vizzel higitva, kockacukron &tcsepegtetve 19-es szam alatt végezték. Razzia esetén a személyzet joggal Daiksies,JuIeps, kaa:hesl Frapbpé, illinIChesmh |
tortént, de koktélokban is hasznaltak. Aztan sajnos, mint az USA-ban : T : " A kényv masodik fejezete borokkal és Champagne-a
is, tarsadalmi problémakat az alkoholfogyasztédson keresztiil probaltak yllatkOZta' ,‘_.",..haim tatunk italokat o foglakozik. Nem csak alapitalok, hanem markanevek is
kezelni, ott teljes szesztilalmat bevezetve, Franciaorszagban az E S Aklub jelképe, a balkonon megjelennek, ahol a szerz6 ezt fontosnak érezte. Pl.
abszintot betiltva, amit tébb orszag is kovetett. Az abszint helyére : efeateer’ PlymOUt Gm’_(K') Lillet
mas anizsitalok léptek, a Pernod cég is atallt erre, és megjelentek az
Uj markak, mint a Ricard pastis. Az abszint pszichoaktiv hatasat
tudomanyosan sosem bizonyitottak, és a 2000-es évekre az italok
tujon-tartalmanak (a tujon az Grém hatdanyaga) szabalyozasa utén a
tilalmat visszavontak. A poén az, hogy az engedélyezett tujon-
tartalom teljesen megfelel annak, amit az abszintok gyakorlatilag is
tartalmaztak, tehat az egész betiltas tévedésen alapult.

sorakozo, festett, ontottvas
zsokébdbuk sora is a 30-as
években létesilt. A klubba jard
gazdag istallétulajdonosok
jelenitették meg rajtuk sajat
versenyszineiket, és a zsokék
kihelyezése is egyfajta
versengés volt kozottik.
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‘\\\\ FINE \'!""(.‘/
MIXING
DRINKS

A mindéségi koktél alapelvei:

1. J6 minGségli, magas szeszfoku italokbdl késziljon

1948: David Embury: The Fine Art of Mixing Drinks

David A Embury, meglepé médon egy
hosszu tgyvédi karrier utan, 1948-ben
megirta a The Fine Art of Mixing Drinks
cimi koktél-konyvét, amit sokan a koktél-
készités "Bibliajanak" tartanak.
Szisztematikus megkozelitése nem csak
koktélrecepteket eredményezett, hanem
koktél-alapelveket, alap-koktélokat is
meghatarozott.

2. Sokkal inkdbb étvagygerjeszts, mint eltelit6 legyen. Ezért soha nem lehet sziruposan

édes, nem tartalmazhat tul sok gytimolcslét, tojart vagy tejszint.
3. Legyen szaraz (vagyis nem tulcukrozott), alkoholosan erételjes, de selymes és kellemes

iz(i
4. Legyen szép (a szemnek kellemetes)
5. Jol le legyen hitve

A koktél alapanyagait 3 csoportba osztotta:

1. Alapitalok (base): a koktél f6 6sszetevéje, a jég nélkili koktéimennyiség legaldbb 75%-a.
Rendszerint egy nagy italkategdria: gin, rum, vodka, whisky, stb.

2. Kiegésztit6k (modifying agents): a koktél karakterének kialakitasaban jatszanak szerepet.
A vermut, aperitif italok, keser(k, gylimolcslevek, cukor, tojas, tejszin

3. izesitSk és szinezSk (flavoring and coloring agents): kis mennyiségben hasznalt likérok,

koktél-bitterek, izesitett szirupok (pl. grenadine) Az 6sszetevéket aranyitotta (pl. 8:2:1),

mely modszer ma is haszndlatos koktélok leirasanal.

Hat alap koktél:
Daiquiry (8:2:1) - rum, limelé, cukor

Manhattan (5:1) - whisky, vermut + dntet Angostura

Martini (7:1) - gin, vermut

Old Fashioned (12:1) - whiskey, cukorszirup + 6ntet Angostura
Sidecar (8:2:1) - cognac, citromlé, triple sec
Jack Rose (8:2:1) - applejack (calvados), citromlé, grenadine

A hatbdl 6t a mai
napig
meghatdrozo,
népszeri koktél
maradt,
felmérésekben is
a vezetd koktélok
kozott vannak.

1950-60: A kubai barkultura

the Floridita"

Mindenki ismeri Hemingway hires mondasat: ,,Mojito-mat
a Bodeguita-ban, daiquiri-met a Floridita-ban”. Es nem is
viccelt: valdban ehhez a két "intézményhez", ikonikus
Havana-i barhoz kapcsolédnak ezen koktélok.

Hemingway kapcsan ismerni kell még a Hotel Ambos
Mundos-t ("Mindkét Vilag" Szallét - utalva a régi, eurdpai
és az Uj vilagra), amelynek 511-es szobajaban lakott az iré
7 éven keresztil. Bizonyara csak véletlen, hogy a szalloda
épp féluton van a Bodeguita és a Floridita kozt, valamint,
hogy a hotel 5. emeletén mikodik a teraszbar...ne kelljen
sokat rohangalni a pidért! Barok, mulaték, rum, koktélok,
sztarok, tancosndk... - ez volt Havana vilaga az 1950-es
években. A Tropicana cabaret (mulatd) inditotta a vilag
elsé promotalt légijaratat az USA-bdl 1946-ban, "Cabaret
in the Sky" szlogennel.

Eurdpai barok

Ma is topligds a
londoni Savoy Hotel
American Bar-ja, de a
parizsi Harry’s New
York Bar is
intézménnyé
nemesllt (sajnos ma
mar nincs meg a régi
fénye), ahol a Side Car
és a French 75
koktélokat
megalkottdk, s6t
egyesek a  Bloody
Mary-t is ide kotik
(errdl azért
megoszlanak a
vélemények). Az olasz
Al Brindisi Ferrara-ban
1100-ig vezeti vissza
|étezését, a parizsi Ritz
Hotel Hemingway Bar-
ja (Martini-jérdl hires),
magat az irot s
gyakran latta
vendégul

1986: Absolut Peppar

1986-ban lépett a piacra
a vildg els6 izesitett
vodkaja, az Absolut
Peppar, egyenesen a
Bloody Mary izvildagahoz
illesztve. Paprika, chili és
jalapefio izesitése
teljesen természetes,
hozzdadott cukrot sem
tartalmaz, nem likér,
igazi vodka, 40%
alkohollal. Roévidesen
kovette a Cosmopolitan-
klasszikus Absolut Citron,
majd sok mas izesités
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1993: Super-premium vodka

1993-ra datdlja megjelenését
a lengyel Belvedere
rozsvodka, mint a ,vilag elsé
super-premium vodkaja”,
mint hirdetik magukrdl. A 90-
es évek vodkaldzban teltek, a
42 Below, a Grey Goose, a
Ketel One, a Ciroc, az Absolut
ELYX és sok mas marka piacra
|épésével. Szofisztikalt,
egyedi gydrtasi eljarasok,
alapanyagok és izvilag
jellemzi 6ket.

2004: Premium tonic
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Kicsit taldn meglepd, hogy a
Fentiman’s 1905-t6l létezik és

gyartja Curiosity Cola-jat, de a
premium tonikok berobbanasat
sokan a Feever Tree 2004-es
megjelenéséhez kotik. Nevét a
,kinin-fa” Indidban haszndlatos
megnevezésébdl (,laz-fa”) vették,
és valéban természetes
alapanyagokbdl, izes, min&ségi
tonikkal jarultak hozzda a gin
élvezetéhez. Mdra szamtalan Uj
marka a piacra Iépett, mint pl. a
Thomas Henry angol
gyogyszerészrél (aki mar 1770-es
években szénsavas vizeket un.
Seltzer-t  gyartott) elnevezett
mixer

2010: Uj (és régi!) gin trend

Uj évtized, Uj italtrendek: Anglidban ekkor 20
korili gin leparlé miikodott, ma tébb, mint 500!
A ,New Western Gin”-ek mellett (pl. a Fekete-
erddbdl szarmazo, 47 fliszernovény kiséretében
jellegzetes vorosafonyds jegyeket hordozo
Monkey 47, az olasz Amalfy part citrusait elhozo
MALFY gin) a tradicionalis markak is 4] izeket
alkottak, mint a szamodcds Beefeater Pink Gin
vagy a Beefeater London Garden, s6t érdemes
Ujrakodstolni a régi klsszikusokat, mint a 7-
Osszetevds, kardamomos-korianderes, fliszeres
Plymouth gin.

Es ki hozza az U] italtrendet? Az érlelt rum mar
jelentkezik, de nem feltétlenil koktélokban (bar
a Cubata: Cuba Libre 7 éves Havana Club rumbdl
igen jo!) A tequila és a mezcal? Visszajonnek a
whisky-koktélok?

2020: The World 50 Best Bars

Sok rangsor és szavazas
egyike: a vilag legjobb 50
barjat 2020-ban is
megvalasztottak. A
gy6ztes New York-i
DANTE bar koktéllapja a
kovetkez6 oldalon!

THE
WORLD'S

THE WORLD'S 50 BEST BARS 2019

LR SRR \E\ THE BAR
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The World’s 50 Best Bars 2019: No.1 - DANTE, New York
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COCKTAILS

ALL DAY BLOODY MARY

reyka, cold-pressed vegetables, fennel salt, fresh horseradish,
pickles $16

SALTY DOG

absolut, fluffy pink grapefruit juice, black lava salt $15

HIGHBALLER ON DRAUGHT

suntory toki, vanilla soda, chocolate paint, violent carbonation $13
BRILLIANT GIMLET

bombay or grey goose salted lime cordial, lime bitters, clarified lime
$16

CLARIFIED MILK PUNCH

ocho blanco, copalli rum, galliano, pomegranate tea, goat’s milk,
prosecco $16

CHAMPAGNE JULEP

michter’s rye, rose geranium, torn mint, champagne $17

AUTUMN 2019

calvados, sauternes, pear brandy, regal rogue daring dry, maple, all
spice $17

APERITIVO #1

cabeza blanco, aperol, lillet blanc, passionfruit, mango vinegar,
prosecco $16

OUR PIMM’S CUP

pimm’s, montelobos mezcal, Grand Marnier, cucumber bitters,
ginger beer, ‘salad’ $17

GIN & TONIC ON TAP

fords, jack rudy tonic cordial, san Pellegrino, citrus, jasmine mist $16
MARGARITA ROYALE

altos, mandarine napoleon, select aperitivo, tangerine, pressed
lime, lava salt $17

OLD FASHIONED WHISKEY COCKTAIL

knob creek rye, Amaro Montenegro, salted honey, dale’s bitters $17
CHOCOLATE & BANANAS

Santa Teresa, dry oloroso sherry, choc bitters, cocoa nib, banana
cream, ash $16

THE NEGRONI SESSIONS

$10 BETWEEN 3:00-6:00 pm

NEGRONI ON TAP

bombay sapphire, campari, martini & rossi vermouth
AMERICANO 2.0

martini bitter, dolin rouge, maldon salt, baladin
ginger soda

GOLDEN SBAGLIATO ‘MISTAKEN NEGRON/I

cinzano rosso, italicus, cappeletti, prosecco, gold
NEGRONI FRAPPE

beefeater, carpano Antica, meletti bitter, fluffy
orange juice

NEGRONI BIANCO

brooklyn gin, quinquina aperitif, alessio bianco,
lemon bitters

THE OAXACAN

banhez mezcal, martini bitter, otto’s vermouth, port,
brown butter, cinnamon

OLD PAL

wild turkey rye, Campari, noilly prat dry vermouth
UNLIKELY NEGRONI

cabeza blanco, campari, banana, pineapple shrub,
chili, sesame

CARDINALE

dorothy parker, contratto bitter, lo-fi dry vermouth
BOULEVARDIER

elijah Craig bourbon, luxardo bitter, Dolin rouge
NEGRONI COFFEE SWIZZLE

del maguey mezcal, martini ambrato, meletti bitter,
cold brew

CHOCOLATE NEGRONI

fords, campari, punt e mes, créeme de cacao,
chocolate bitters

FAUX | GRONI NON ALCOHOLIC

seed lip spice 94, sort-of-red bitters, fake vermouth,
saline, orange oils

APERITIVI

SIROCCO

Fonseca white port, fever-tree
elderflower tonic, cucumber bitters $9
GREEN BEAST

pernod absinthe, cucumber juice, fresh
lime, acqua Panna $11

SEASONAL BELLINI

ask your bartender $14

GARIBALDI

campari & fluffy orange juice $13
TRADITIONAL RICARD SERVICE $9
ADONIS

amontillado sherry, cinzano 1757
Rosso, orange bitters $10

OUR VERMOUTH SERVICE ON
DRAUGHT

noilly prat dry, frozen grapes, san
Pellegrino $11

APPLES & APPLES

calvados, apple cider vinegar, aval
apple cider $10

SHERRY COBBLER

two sherries. santa teresa. dry curacao.
lemon. marmalade. nutmeg $16
BITTER ITALIAN

cynar & chinotto soda $10

BERGAMOT COOLER
italicus, st germain, olive bitters,
calabrian bergamot oil, prosecco $11

MARTINI HOUR

UPSIDE DOWN DIRTY GIBSON

dolin blanc, cinzano 1757 extra dry, Tanqueray, pickled onion
brine, wormwood $16

OUR MARTINEZ

otto’s Athens vermouth, old duff genever, maraschino, boker’s
bitters $16

TUXEDO NO. 2

fords officer’s reserve, regal rogue daring dry, maraschino,
orange bitters $16

VINTAGE MARTINI

plymouth gin circa 1960s, noilly prat extra dry circa 1960s,
accouterments $65

TABLESIDE MARTINI SERVICE

plymouth, noilly prat extra dry, orange bitters, all the trimmings
serves roughly four persons + $62

OLIVETTE

grey goose, bombay sapphire, noilly prat, st Germain, olive
bitters $16

VESPER A L'ORANGE

grey goose I'orange, brooklyn gin, cocchi americano, orange
bitters, marmalade $18

ROSE PETAL

hendrick’s, reyka, martini ambrato, lychee, Peychaud's,
rosewater $16

SMOKE ON THE WATER

sipsmith, white port, talisker, heather honey, sea salt, pickled
samphire $16

DANTE: A ,, The World’s 50 Best Bars
2019-es nyertesének aktudlis
koktéllapja: nagy vildagmarkak, régi
klasszikusok és modern italok egyarant
szerepelnek rajta
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The World’s 50 Best Bars 2023: SIPS, Barcelona A

Créatectrs de comivialité

SIPS: A ,,The World’s 50 Best Bars 2023-as nyertese mar nem
,koktéllapot”, hanem inkabb koncepciét kinal.

Ok igy irnak errél:

ltallap.

AZ ITAL MEGERTESENEK MODJA: A KORTY” (sip = korty, jaték a névvel)

A SIPS-nél a klasszikus koktélok vildgdnak technikailag kidolgozott italait
készitjlik, de nem akarjuk, hogy e nemes miivészet szabdlyai gusba
késsenek. A f6zésbél és a cukrdszatbdl szarmazo technikak dtalakitdsdval
képesek vagyunk olyan koncepcidkat mutatni, melyek a fejlinkben és az
érzékeinkben sziiletett, egyedi és kiilonleges ,termékként’ 6ltenek testet.”

»Primordial: a 12 éves skdt whisky, portdi és pera nashi (dzsiai korte)
Osszetev6kbdl készitett italt pohdr helyett két 6sszefogott kéz formaju
fémontvényében szolgaljak fel

Daiquiri Heliodora: egy kézi 6rl6gépen kiadagolt grapefruit shaved ice,
egy tulméretezett pipettaval cséppentett sherry, egy pohdr rum és lime

kombinacidja

Es a meglepetések ezzel még nem érnek véget — a Sips-ben most van egy
bar a barban, amely késtolé meniih6z hasonld élményt kindl: az Esencia.”

igy ir réluk a www.worlds50bestbars.com
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Drinks International: The World’s Best-Selling Classic Cocktails 2023

Top 10 A tovabbi sorrend 11-50
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Alapitalok az 50-ben:

11 MOSCOW MULE -
12 PISCO SOUR A8
v 13 PALOMA a2
e 14 BLOODY MARY il
15 FRENCH 75 al
16 MOJITO v7
RANK COCKTAILS MOVEMENT 17 LAST WORD 126
1 NEGRONI = 18 BOULEVARDIER vé
19 MAITAI -
2 OLD FASHIONED - 20 AMERICANO N
3 MARGARITA al 2 GIMLET V3
4 ESPRESSO MARTINI a3 22 CLOVER CLUB 1
5 DAIQUIRI - 23 AMARETTO SOUR a3
[ DRY MARTINI v3 24 JUNGLE BIRD RE-ENTRY
7 WHISKEY SOUR a3 25 GINFIZZ v2
8 MANHATTAN - 26 SAZERAC a3
9 APEROL SPRITZ v3 27 PINA COLADA v2
10 PENICILLIN i3 28 CORP;;::B\,IQVE“ . 1‘1‘
29 v
30 BEE’S KNEES ab \
A57(] i ? 31 DARK 'N STORMY v9 !
Hogyan kleSZUl| a lista: , 32 PORNSTAR MARTINI RE-ENTRY Nl
e 100 bart valasztanak a Word’s 50 Best Bars, Tales == GINBASIL SMASH NEW ENTRY :
. .. 34 NAKED & FAMOUS NEW ENTRY -
of the Cocktail’s Spirited Awards, Top 500 Bars, 3 MEZCAL MARGARITA NEW ENTRY MEZCAL
. . . 36 VODKA MARTINI v5
North America, Asia’s 50 Best Bars, Mixology Bar = VESPER > 7.
: 38 PAINKILLER ve e
Awards, Class Bar Awards, Australian Bartender - VIEUX CARRE o o
1 1 AT 40 COSMOPOLITAN v1
Awards, Time Out Awards I|st.a|rol . — T — mg:
* Minden résztvev6 bar megadja a sajat Top 10 — SIDECAR 2 :
koktéljat, és megnevez olyan koktélt, amit 14 OLD CUBAN 12 9.
) . , ., 45 CAIPIRINHA v13 PISCt
,Classic”-nak tart, valamint értelemszer(ien 16 ARMY & NAVY NEW ENTRY —
. . e e . 47 RUM OLD FASHIONED RE-ENTRY
kiderl, melyek a legnépszer(ibb alapitalok a top s HANKY PANKY - JAPANESEWHISKY
kOktGIOkban 50 AIR MAIL NEW ENTRY
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Koktélok — egy egyéni értelmezés: csak 4 koktél van!
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...6s ezek szamtalan kombinacidja!

1.

Alapital + keserédes (Angostura, vermut) = a "kerest-édes" vonal

Az Old Fasioned, az Bourbon pici Angostura-val, a Bourbon/rye vermuttal a Manhattan, ha Scotch-al van, akkor Rob Roy, majdnem ugyanez ginnel a Martini, vodkaval
Vodka Martini, gin+vodkaval Vesper, gin+Camparival Negroni (amihez el lehet jutni az Americano-bdl is: szdda helyett gin a vermut és Campari mellé), sét rumbol
készitve curagao-val El Presidente

Alapital + lime/citrom + cukor = a "savanyu - édes" vélaszték

Talén a Brandy Daisy-bé&l indult minden, ami whiskyvel Whisky Sour, ami rummal készitve Daiquiri, cachaga-val Caipirinha, cukornadlé alapu francia-karibi rummal
Ti’Punch, de ginnel mar Gimlet (vagy mézsziruppal Bee’s Knees, malnasziruppal Cover Club, mentadggal South Side), agave sziruppal Tommy’s Margarita, triple sec-el
(Cointreau-vel) tequilabdl Margarita, ami ginnel mar White Lady, vodkaval Kamikaze, ami plusz afonyalével (és citromos vodkaval) Cosmopolitan, kétféle rum curagao-val
Mai Tai, és vissza a kalyhahoz: brandy + triple sec + citrom a Side Car. De tegytink kis mentat a Daiquirihez és hlzzuk fel szodaval, ami a Mojito (szdda nélkiil és whiskyvel
Mint Julep), a Gimlet szédaval Collins, tébb szédaval Fizz

Alapital + mas likér/italfajta = a "gylimélcsos - fliszeres" kindlat
Bourbon amarettoval Godfather, ami meg vodkabdl Godmother, Cognac-bdl French Connection, és ha Scotch Drambuie-val, az Rusty Nail, az Old Fashioned abszinttel
Sazerac (de a whiskey brandy-re is cserélhet6 benne), a Gimlet cherry likrrel és pici szédaval Singapore Sling, szederlikérrel (Creme de Mre) Bramble

Alapital + gyliimélcslé és/vagy idité = az ""erds - laza" kombinacidk

Kubai rum kolaval (és lime-al) a Cuba Libre, ugyanez tequila-val Batanga, és van a Whisky-kdla, kar, hogy nincs egy fancy név ra, van viszont a gyombéres valtozatra, ami
Irish Mule ir whiskybdl, de Highball rye-bdl, ami vodka iranybdl kozelitve Moscow Mule, rumbdl készitve Dark ’n’ Stormy, brandybd&l Horse’s Neck, ginb4l Gin Gin Mule,
aztan a vodka-narancs urasan Screwdriver, galliano-val Harvey Wallbanger, tequilabdl grenadine-al Tequila Sunrise, cseréljik a narancslét grapefruitra, az a Paloma,
innen a tequila-t ginre, Greyhound lesz bel6le, s6 a pohar szélére, az Salty Dog, a rum ananaszlével és kdkusszal Pina Colada, a vodka paradicsomlével (és fliszeresen!)
pedig Bloody Mary, de tequilabdl (kicsit még vaditva) Vampiro, és ha az ,idit6” Champagne, akkor narancslével Mimosa, rummal Old Cuban, cognac-al French 75, créme
de cassis-al (feketeribizli) Kir Royal, abszinttel pedig Death in the Afternoon, mas néven Hemingway Champagne |'me,

Kedves Bartenderek! tablazatos

Tudom am, hogy ez nem ilyen egyszer(. De ,elméleti szakember”-nek, vagyis aki nem késziti, hanem issza a koktélokat, annak akartunk egy alap attekintést nydjtani.  formaban:

Hangsulyozva természetesen:
A punchnal tanultakat: harmoniara kell torekedni = 1 rész savanyq, 2 rész édes, 3 rész erds, 4 rész gyenge
David Embury-t&l tanultakat = 1. Mindségi italok és anyagok 2. Etvagygerjesztd, nem eltelit6 3. 16 izl 4. Szép 5. JO| h(itott
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Koktélok: alapok — vermut & bitter; lime & cukor

David Embury
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@

édes"
Vermut

Bitters

Vermut + bitters

@ "savanyu
- édes"

Lime/citrom + cukor

Lime/citrom + cukor

+szoda

Lime/citrom + Triple
Sec / Cointreau

"keres(i-

Vodka Rum Gin Tequila Bourbon/Rye Scotch Cachaga Brandy
Vodka Martini ' Martini )
60 vodka, ' 0gin, | /‘
10 dry vermut /1 0 10 dry vermut
. Rl — = = === Vesper (Martini) pyspuyny ayuy— <
Pornstar Martini 60 gin ! Old Fashioned \
40 vodk.a vanll!a 15 vodka : 45 Bourbon, 26 :
20 passion fruit Americano 7.5 Lillet blanc 1 Angostura, 10 :
10 vanilia szirup 30 Campari /‘ ' cukor (1o)
30 vermut F el __
26da Negroni (\ © Manhattan Rob Roy
30 gin | 50 Bourbon, 20 | 45 Bourbon, 25
30 vermut Boulevardier : vermut (édes vérés), : vermut (édes vérés),
30 Campari 40 Bourbon [\ ) _1_6_A_n§s_ofu_rf ) ’,' 16 Angostura
O _D_ai_q_ui_ri_ B \ Gimlet 2300(\:/erm Ut_ Whisky Sour ‘ Caipirinha
| 45 rum ! 40 gin ampar 25 whisky 50 cachaga /‘
! 25 limelé 20 limelé Bee’s Knees | 30 citromlé Penicillin 20lime (1/20)
1
Papa Doble 20 cukor (22°) 10 cukorszirup 40gin . 15 cukorszirup 50 Scotch 20 cukor (29°) Ti’Punch
2x45=90 rum ’ o over Club A i .
um L - 20 limelé, 45 gin (tojasfehérje) 20 méz (Petit Punch)
eakernetkd . . 10 mézszirup 15 citromlé, . gyomber szirup rhum agricole-al
15 Maraschino Mojito John Collins south Side 15 malnaszirup | Mint Julep 20 citromlé a francia-karibi
40 rum 45 gin mentasggal tojasfehérje 60 Bourbon 7.5 Islay malt ssigeteken
30 limelé 30 citromlé — 10 cukor (o) g
20 cukor (2eo) 15 cukorszirup| G't';:l':’ mentalevél
szdéda + menta 60 szoda sz6daval kevés viz v. széda
Kamikaze /1 White Lady Margarita I" Side Car \
30 vodka 40 gin 35 tequila . ! 50 Cognac |
30 triple sec . 30 triple sec 20 Cointreau 1 20triple sec !
30 limelé Cosmopolitan 20 citromlé 15 limelé ’ \  20citromlé i
40 vodka citron TommY s | N T e .
15 Cointreau Margarita
15 limelé 35 tequila
30 &fonyalé 20 agave szirup

15 limelé

13



Koktélok lik6rokkel (+ kavé,

Champagne)

- =
-~

Pernod Ricard
Créatecrs de comivialidé

Vodka Rum Gin Tequila Bourbon/Rye Scotch/Irish Champagne Brandy
Godmother Godfather French Connection
35 vodka 35 Scotch 35 Cognac
Amaretto 35 Amaretto 35 Amaretto 35 Amaretto
Last Word Rusty Nail Vieux Carré
Drambuie / 20 gin 45 Scotch 20 Cognac
Chartreuse / 20 Chartreuse 25 Drambuie 20 vermut
Bénédictine 20 limelé 10 Bénédictine
20 maraschino likér 26 Dale DeGroff’s
Black Russian /‘
Kahlua 50 vodka
20 Kahlua White Russian
50 vodka
20 Kahlua Corpse Reviver No.2 Sazerac (whiskey) Sazerac (brandy)
30 tejszin 20 gin 50 Bourbon 50 Cognac
. 20 citromlé 10 abszint 10 abszint
Abszint 20 Cointreau 10 cukor (1) 10 cukor (10)
20 Lillet 26 Peychaud’s b. 26 Peychaud’s b.
16 abszint
Gyiimdlcs likrok: El P;gsidente Singazp;orf-: Sling o Blugg Sandt S:nd o Ié: Royal CorpszeoRCeviver No.1
rum gin Bramble cotc ampagne ognac
Cu‘ragao, Chen:y, 20 vermut 45 cherry liquor 40 gin 20 Cherry Heering 10 Creme de cassis /‘ 10 calvados
Créme de cassis, 20 curagao 15 citromlé 15 citromlé 20 vermut 10 vermut (édes)
calvados 16 grenadine sz. 20 sz6da 15 Créme de Mire 20 narancslé Death in the
10 cukor Afternoon
. Long Island Iced Tea (Hemingway
Triple sec 15 vodka, 15 rum. 15 gin. 15 ; . . . - . Champagne)
, , 15 gin, 15 tequila, 15 triple sec, 25 citromlé, 30 cukorszirup, 16 kéla pag
90 Champagne
Espresso Martini Irish Coffee 10 abszint
L. 60 vodka 40 Irish Whiskey
Kavé 10 Kalua 80 forro kavé
1 adag espresso +cukor 30 tejszin + b.cukor
Old Cuban French 75
45 rum 45 Cognac
Champagne 60 Champagne 60 Champagne
20 limelé 15 citromlé

20 Angostura + menta

15 cukorszirup




Koktélok soft drinkekkel (és longdrinkek)

L.
oy

Pernod Ricard
Créatecrs de comivialidé

"ords - Vodka Rum Gin Tequila Bourbon/Rye Scotch/lIrish Champagne Brandy
laza" Cuba Libre Batanga Whisky — kdla
50 rum 50 tequila 40 whisk(e)y
120 kdla 120 kéla 150 kéla
Kéla 10 lime 10 lime
Vodka —széda
Széda 40 vodka
150 széda + lime
Moscow Mule Dark ’'n’ Stormy Gin Gin Mule Whisky — gyombér (Irish Mule; Highball) Horse’s Neck
Gy6mbér (ginger ale, 45 vodka 60 rum 60 gin 40 whisk(e)y 40 brandy
ginger beer) 120 ginger beer 10 ginger beer 30 ginger beer 150 gyombér 120 gyombér
5 limelé lime 20 limelé + 20 cukor lime 16 Angostura
Gin & Tonic
Tonik 50 gin
100 tonik
Screwdriver Monkey Gland Tequila Sunrise Mimosa
N P 50 vodka 50 gin 45 tequila 75 Champagne
arancsie 100 narancslé /1 30 narancslé 90 narancslé 75 narancslé
2-20 absz., grenad. 15 grenadine
Harvey
‘Afs"bagfer Greyhound (Crafted) Paloma
vodka 50 gin 60 tequila
Grapefruitlé 15 Galliano (\ 100 grapefruitlé 60 grapefruitlé ,1
90 narancslé 30 citromlé
Salty Dog 15 agave szirup csipet 0.1 g s6 Simple Paloma
Séba forgatott 40 tequila
Pifia Colada poharszéllel 150 szénsavas
30 rum graprefruit

Ananaszlé

Paradicsomlé

Bloody Mary
45 vodka
90 paradicsomlé
15 citomlé

90 ananaszlé
30 kokusz(lé)

16 worchest. 16 tabasco, bors

(Jarritos)

Vampiro
50 tequila
70 paradicsomlé
30 narancslé
10 limelé
méz, hagyma, chili, worch.
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